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Ars Cenand

...die Kumst des Essens!

Marmelade

Zutaten:

500g Obst
% Packung Gelierzucker
2 Pkt Vanillezucker

Zubereitung:

Das Obst schilen, wenn es Tiefklihlobst ist, auftauen lassen.
Alles klein schneiden und mit dem Gelierzucker gut verrihren.

Das Ganze zum Kochen bringen und ca. 5 Minuten kochen lassen.

Zum Schluss den Vanillezucker einriihren und heifd in gut ausgespilte Glaser fillen.
Die Glaser verschliefRen, auf den Deckel stellen und abkiihlen lassen.



